LUN 19:00—23:00 ( lo om )
DAL MERALSAB 19:00—23:00 AN

DOM 18:00—22:00
la prenotazione del tavolo
R e consigliata, mandaci un
CHIUSURA MARTEDI WhatsApp al 327 8399417 :)
coperto € 1,50
STUZZICHERIE
PANINL k Vintorattivo!

PRIMI PIATTL

BIRRE E VINO

BIBITE E COCKTAIL

AFTER DINNER E DOLCI DELLA CASA




TUTTO IL I“INU

TAGLIERE MISTO €12,00

Cacciatorino intero, coppa, pancetta, latteria, cetriolini
sottaceto, chutney di mele homemade, pomodori secchi,
rucola, taralli e pane

TAGLIERE FORMAGGIO €12,00

Crostone abbrustolito con latteria, crostone abbrustolito con
zola, tomino, formaggio di capra, rucola e chutney
di mele homemade

VEGAN BLOOM Y €10,00

Crostone abbrustolito con pulled pork vegan, crostone
abbrustolito con pesto di pomodori secchi e mandorle,
olio alla rucola, insalata coleslaw vegan, patate al forno

POLPETTE CON PATATE E SALSA PICKLES

Polpette fatte in casa di manzo e salsiccia con patate
al forno e salsa ai capperi e cetriolini

SPOLLO CON PATATE Qv

Straccetti vegan scaloppati con patate al forno
e salsa pickles

PATATE AL FORNO Y/
Patate con erbe aromatiche e olio evo

() PIATTO VEGETARIANO

\Y"J PIATTO VEGANO




NOISE BURGER

Pane arabo, burger di manzo 150 g circa, formaggio latteria,
cipolle caramellate, salsa Bloom homemade, pomodoro,
iInsalata

AMAZING GRACE Y €8,00
Pane arabo, pulled pork vegan, insalata coleslaw vegan

NOZZY'S DREAM €9,00
Pane arabo, salsiccia alla piastra, latteria, salsa pickles ali
capperi e cetriolini, carote julienne

VEGGIE BURRITO (J €8,00
Formaggio fuso, patate, salsa pickles ai capperi e cetriolini,
carote julienne 7

PAINT

TUTTO IL MENU




TUTTO IL MENU
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TAGLIATELLE AL RAGU’ €9,00

Tagliatelle di pasta fresca all’'uovo con ragu' di carne
(bovina e suina) homemade

TROFIE CON PESTO DI POMODORI SECCHI

E GOCCEDIOLIO ALLARUCOLA Y €9.00

Trofie fresche con pesto di pomodori secchi sott'olio, pepite
di pomodori secchi, mandorle tostate e olio alla rucola

SPATZLE Al FORMAGGI

CON CRUNCHY DI PANCETTA €9,00

Gnocchetti tirolesi freschi agli spinaci con crema di zola, latteria
e grana, topping di pancetta croccante alla piastra

SOUP OF THE WEEK

Ogni settimana una zuppa speciale e sempre nuova,
chiedi al personale!




TUTTO IL MNU

ALLA SPINA

PANACHE
birra bionda e Sprite

PEDAVENA
bionda alc. 5%

CHOUFFE BLONDIE
bionda belga alc. 8%

ADNAMS “EASE UP”
|.LP.A. Alc 4,6% Gluten free

HIRTER 1270
Rossa alc. 4,.9%

GUINNESS
Stout alc. 4,2%

OIAES

PICCOLA €3,00 MEDIA €5,00
PICCOLA €3,00 MEDIA €5,00
PICCOLA €4,00 MEDIA €7,00
PICCOLA €4,00 MEDIA €7,00
PICCOLA €4,00 MEDIA €7,00

PICCOLA €4,00 MEDIA €7,00

CRAFTBEERIN LATTINA/BOTTIGLIA DA €6,00

A rotazione, chiedi al personale!

CALICE
BOTTIGLIA

NEBBIOLO
rosso

MONTEPULCIANO
rosso

FALANGHINA
blanco

GEWURTZTRAMINER
blanco

BACIO DELLA LUNA
prosecco DOC




TUTTO IL MENU
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DRINK ANALCOLICI €4,00
LONG DRINK €6,00
BLOOM DRINK LIST €7,00
COCKTAIL PREMIUM a partire da €8,00

: / : / f

IN LATTINA Z €3,00
GAZA COLA SPRITE FANTA

THE PESCA THE LIMONE

CHINOTTO LEMONSODA

RED BULL, GINGER BEER, SODA POMPELMO €3,50

KOMBUCHA €5,00

ALLA SPINA €3,00
PEPSI SCHWEPPES TONICA
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CAFFE €1,10
CAFFE CORRETTO €1,50

CAFFE SHAKERATO €3,50
CAFFE SHAKERATO CON BAILEY’S €4.50

AMARI €3,50
GRAPPE a partire da €4,00
PREMIUM SPIRIT’S a partire da €8,00

DOLCL

¥
Fp./ o
elia CCLoCl

CHIEDI AL PERSONALE!
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